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Unsere Philosophie

Das Unternehmen Andreas Junghans arbeitet

seit mehr als 30 Jahren auf dem Sektor der

Bearbeitung von Edelstghlen und liefert seit
dieser Zeit Elemente hochster Qualitat an

nationale und internationale Kunden.

Seit  mehreren Jahren plant, entwickelt
und  fertigt der  Bereich  Kihltechnik
Verkaufskiuhlmobel fur die Systemgastronomie.
Unseren Schwerpunkt im Bereich Kuhltechnik
sehen wir in der Entwicklung und Konstruktion
von steckerfertigen und fur einen Anschluss
an eine Zentralkdlteversorgung geeignete

Verkaufskiihlgerate.

Verkauifskiuhlmobel




Durch die Ausfihrung der Kihlgerate in Hinblick auf die hohen Anforderungen der
Lebensmittelsicherheit in einem hygienegerechten Design mit einem Innen- und

Aussenkorpus aus Edelstahl (1.4301) und

Leistungsprofil

durch die konstruktive Gestaltung des Innenraumes erfillen wir die Normen DIN 10501 Teil

1-5 Lebensmittelhygiene — Verkaufsmobel und DIN EN ISO 23953 Teil 1-2 Verkaufskiihlmobel

Anforderungen/Prufung.
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- Selbstentnahmetheken
Dll:lhrelchekuhlschranke

Produktion

Konstruktion



Verkaufskiithlgeréte aus Edelstahl

Ein individuelles, durch seine Qualitét hervorstechendes Design, in Zusammenspiel mit den
Vorgaben des Kunden (Lastenheft, Aufstellbedingungen) und den erforderlichen konstruktiven
Losungen fur Kuhlgerdate bilden zusammen mit einer kurzen Entwicklungszeit bis zur Auslieferung

fir uns eine Einheit.

Die Gewdhrleistung der erforderlichen kontinuierlichen Kithlleistung und — temperatur im

Kuhlbereich bei den entsprechenden Umgebungsbedingungen ist fir uns die Basis fiir eine
erfolgreiche Zusammenarbeit mit unseren Kunden.

Eine ausfihrliche Dokumentation (Bedienungsanleitungen usw.) in der jeweiligen Landessprache,
sowie die unmittelbarer Verfugbarkeit von Ersatzteilen, ist ein weiterer Baustein, der sich positiv

darstellt.

Kontrollierte Fertigung

Zu unseren Verkaufskithlgerdten ist eine Prufung und Konformitétsbewertung
(CE) fur die individuell gefertigten Gerdte entsprechend den in der

Europd&ischen Union geforderten Richtlinien und Gesetzen Standard.
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Selbstentnahmetheken

Durchreichekiihlschranke
Kuchentheken
Prasentationskihlschranke
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Engineering

Konstruktion

Individuelle Entwicklung

Ein Beleuchtungskonzept mit der Auswahl zwischen Leuchtstoffrohren und LED-
Beleuchtung, Moglichkeiten der Energieeinsparung bei Kuhlgerdten durch den Einsatz
von energieeffizienten Verbrauchern (Beleuchtung, Lufter, usw.), sowie verschiedener
Kaltemittel mit unterschiedlichen volumetrischen Kalteleistungen - gemeinsam mit unseren

Ingenieuren entwickeln und fertigen wir das Kuhlgerat auf Ihre Bedurinisse zugeschnitten.

Produktion
—

Service

Engineering

Manufacturing




Selbstentnahmetheken

Varionten SV, SGV, GV lieferbar

Temperaturbereiche von +4°C bis +10°C

Steckerfertig oder fur den Anschluss on eine Zentralkdlte
Vitrinen fir abgedeckte und verpackte Lebensmittel
Ablagetablare aus ESG, PE oder Fiihrungsstangen

Mit Nachtrollo oder Klappenwend fir eine hohe Energieeffizienz
Hoéhenverstellbare Ablagetablare mit Hustenschutz
Leuchtstoffrohren- oder LED-HO-Beleuchtung

Durchreichekihlschranke

Steckerfertig mit Umluftktithlung
Temperaturbereiche von +2°C... +15°C in Klimaklasse 4

Verwendung als Desktop/Auftischsystem oder als Standgeréit

Fur abgedeckte und verpackte Lebensmittel

Individuell héhenverstellbare Gitterroste (Tragfcthigkeit je15kg)
Temperaturregelung mittels elektronisches Thermostat
Automatische Abtauung und Tauwasserverdunstung
Hohenverstellbare Ful3e

Konzeption und Design entsprechen den HACCP-Richtlinien

Kuchenvitrinen

Steckerfertig, zum Zwischenlagern von fertigen Back- und
Teigwaren mit zwei unterschiedlichen Temperaturzonen
Bereich A +5.5 ...+ 12°CBereich B +16 .....+ 20° C
Boarde mit schragen Ablagen zur Warenprésentation

Mit drei Auslageetagen je Kuhlzone, beleuchtet

Maximale Traglast je Auslage 15kg

Hohenverstellbare Fii3e zum Ausjustieren
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Leistungsprofil

Prasentationskuhlschréanke

als Unterthekenschrank mit Umluftkithlung
Temperaturbereiche von +2°C... +15°C in Klimaklasse 4
Fur abgedeckte und verpackte Lebensmittel
Hohenverstellbare Gitterroste (Tragtahigkeit je 10kg)
Temperaturregelung mittels elektronisches Thermostat
Automatische Abtauung und Tauwasserverdunstung
Konzeption und Design entsprechen den HACCP-Richtlinien
Komplett aus Edelstahl gefertigt

Zertifikate und Zulassungen

Qualitatsmanagement:

Umfassende schweiBtechnische Qualitdtsanforderungen:
Qualitatsanforderungen an Herstellbetriebe fiir wehrtechnische Produkte:
SchweiBen von Aluminiumkonstruktionen:

SchweiBen von Stahlbauten:

SchweiBen von Schienenfahrzeugen und -fahrzeugteilen:

Qualitdtsanforderungen Wasserhaushaltsgesetz:

Angebot

Sprechen Sie uns an und gemeinsam mit unseren Ingenieuren entwickeln wir
das fir sie optimale Kihgerdt, dass Thren Anforderungen gerecht wird.

Entwurt CAD-Modell Kuhlgerat
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